CARTE DU MOMENT

DISPONIBLE SOIRS, WEEK END ET JOURS FERIES
ETE 2026

ENTREES

OEUF MOLLET FRIT, CHIFFONADE DE JAMBON BLANC TRUFFE,
CAPRES PARMESAN ET PESTO - 13€

GASPACHO TOMATE PASTEQUE, TARTARE DE LEGUMES
CONFITS ET GLACE AU CHEVRE - 11€

PRESSE DE SALADE CESAR - 12€

PLATS

PLUMA DE COCHON, TATIN D'AUBERGINE A LA FETA,
PESTO DE ROQUETTE ET JUS CORSE AU VINAIGRE BALSAMIQUE - 20€

SUPREME DE PINTADE FARCI AUX HERBES ET CITRON CONFIT,
PUREE D'ARTICHAUT ET CRU DE FENOUIL - 20€

PAVE DE SAUMON, RISOTTO DE FREGOLA SARDA,
CREME DE PETITS POIS ET RAIFORT- 20€

DESSERTS
ENTREMET CHOCOLAT FRAMBOISE ET SORBET BAIE DE GOJI - 10€
LE CLASSIQUE FRAISIER - 10€
ABRICOT ROTI, FINANCIER, AMANDES ET SORBET ROMARIN - 10€

CAFE GOURMAND - 10€
SUPPLEMENT THE + 1€

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES - 8€

MENU ENFANT

SIROP A L'EAUVU
POULET PANE, POISSON DU MOMENT OU STEAK HACHE
FRITES
GLACE OU MOUSSE CHOCOLAT

1€
(RESERVE AUX MOINS DE 12 ANS)

TAXES ET SERVICE COMPRIS

MISE A JOUR 30/06/2026
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